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gt erom om tijd met familie en vrienden door te brengen. Wat is er dan vervelender om
uren in de keuken te besteden aan het rmanu'?|

You decide, we'll cunk
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(p een plateau: parmigiana. talegglf gorgonzola en caprino, met vijgen-notenbrood, druiven en pruimenchutney

*Kaasplateau voor 4 pers 47,80

(p een plateau: la tur, basajo, rosso di langa en carboncino, met vijgen-notenbrood, druiven en pruimenchutney
*Aubergine invaltini met mozzarella, basilicum en ansjovis 1,50

*Involtini di Zucchino: rouleau van courgette met gorgonzola en zongedr.tomaat, 4 st 495

*Vitello Tonnato, kalfsvlees met tonijnsaus 2,945

*Bran AntiPasto di Passionata vanaf 2 pers 5,95 p.pers

Combinatie van gegrilde groenten en heerlijke vieeswaren

*|asagne bolognese met mozzarella
*Canneloni met paddestoelen en truffel, afgemaakt met ricotta
*Rotolo di pasta

Rol van pasta met pompoen, ricotta, salie en chili

*Polenta koekjes met verse kruiden

*Salade van courgette.artisjokken en zwarte olijven
*[aponata, zoetzure gestoofde aubergineschotel
*bemarineerde wortel met chili, sinaasappel en knoflook
*Tortilla espagnola met paprika en spinazie, per heel of /% te bestellen

*Kip involtini met pancetta, mozzarella en basilicum
*Kalfs involtini met salie, parmaham en taleggio
*behaktbrood met 0.a. ham en gestoofd in witte wijn
*Bevulde lamsbout met o.a. verse kruiden en pecorino
*Kalkoen van Kellybronze farm, vanaf 3.3 kilo

Le hebben nu ook een halve kalkoen voor ongeveer 3 pers. 2.3 kilo

~“Tiramisu 3,55 p.pErs

£ pers met pesca limoncello, tiramisu, cassata siciliana, torta limone en panforte margherita
8.98 p.pers
25,00

, ricotta, geconfijte vruchten, pistachenooties en chocolade

iw, kunt u ook ltaliaanse broden en heerlijke wijnen bestellen.




